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Publikacja jednolitego dokumentu zmienionego w nastepstwie zatwierdzenia zmiany nieznacznej
zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012

(2020/C 208/07)

Komisja Europejska zatwierdzita niniejszg zmiang nieznaczna w rozumieniu art. 6 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia dele-
gowanego Komisji (UE) nr 664/2014 (').

Whiosek o zatwierdzenie niniejszej zmiany nieznacznej jest dostepny w bazie danych Komisji e-Ambrosia.

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

JEDNOLITY DOKUMENT
,,Aceite Monterrubio”
Nr UE: PDO-ES- 0198-AMO01 - 15.10.2019
ChNP (X) ChOG ()

Nazwa

,Aceite Monterrubio”

Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Hiszpania

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

Typ produktu

Klasa 1.5. Oleje i thuszcze

Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia uzyskana z owocodw drzewa oliwnego (Olea Europea L.),
gléwnych odmian ,Cornezuelo” i ,Picual”, w proporcji co najmniej 90 %, reszta z owocdw drzewa oliwnego odmian
,Mollar”, ,Corniche”, ,Pico-Limén”, ,Morilla” i ,Cornicabra”.

Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia ,Aceite Monterrubio” posiada nastepujace wlasciwosci
fizyczne, chemiczne i organoleptyczne:

— Maksymalna kwasowos$¢: 0,5°

— Wilgotno$¢ nie przekracza 0,1 %

— Zanieczyszczenia nieprzekraczajace 0,1 %

— Wskaznik K,;o: ponizej 0,2

— Liczba nadtlenkowa: ponizej 20

— Kolor: zielonkawozolty

— Wysoka stabilnos¢

— Smak: owocowy, aromatyczny, migdatowy, lekko gorzkawy i ostry.

Odmiana ,Cornezuelo” nadaje oliwie smak owocowy, aromatyczny i migdatowy, natomiast odmiana ,Picual” nadaje
duza stabilno$¢ oraz lekko gorzki i ostry smak.

Pasza (wykgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Zar6wno etap produkcji (uprawa i zbidr oliwek), jak i wytwarzanie oliwy objetej ChNP przeprowadza si¢ na wyzna-
czonym obszarze geograficznym.

() DzU.L179719.6.2014,s.17.
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3.5. Szczegotowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia objeta ChNP moze by¢ wprowadzana do obrotu i dystry-
buowana w opakowaniach dozwolonych na mocy obowigzujacego prawodawstwa wspolnotowego i krajowego.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczqce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Etykiety, etykiety dodatkowe i banderole pakowanej oliwy musza obowiazkowo zawieraé, umieszczong w spos6b
czytelny, Chroniong Nazwe Pochodzenia , Aceite Monterrubio”, jak réwniez informacje okreslone w stosowanym pra-
wie. Etykieta musi wyraznie wskazywac pochodzenie produktu.

4.  Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny, zaréwno pod wzgledem produkcji, jak i pakowania, znajduje si¢ we wschodniej czgsci prowingji
Badajoz we Wspdlnocie Autonomicznej Estremadury. W jej sklad wchodzg gminy Benquerencia de la Serena (i jej
wsie), Cabeza del Buey, Capilla, Castuera, Esparragosa de la Serena, Garlitos, Higuera de la Serena, Malpartida de la
Serena, Monterrubio de la Serena, Peraleda del Zaucejo, Pefialsordo, Quintana de la Serena, Sancti-Espiritu, Valle de la
Serena, Zalamea de la Serena oraz Zarza.

Strefa przetwarzania i pakowania znajduje si¢ w strefie produkgji.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

1. Zarys historyczny

La Serena to gmina znajdujaca si¢ na wschodzie prowincji Badajoz. Od wiekéw jej nazwa i historia zwigzane s3 z
jedna z najstarszych instytucji kraju o nazwie Mesta.

Podzial gruntéw, ktére od zawsze znajdowaly si¢ w rekach wielkich wlascicieli ziemskich, odegral istotna role w roz-
woju gajéw oliwnych w tym regionie. Grunty zostaly podzielone migdzy mieszkaficow réznych miasteczek, ktérzy
zapoczatkowali uprawe zaréwno na malych jak i duzych terenach.

Pierwsza wzmianka o gajach oliwnych polozonych na obszarze, ktéra pojawila si¢ w 1791 r. w dziele ,Viajes de La
Serena” autorstwa Antonio Agtindez Fernandez, wskazuje na obfito$¢ dzikich drzew oliwkowych, z ktérych pochodza
szczepy drzewa oliwkowego.

Obecnie gaje oliwne sg drugg (za zbozami) uprawg zaréwno pod wzgledem powierzchni upraw, jak i wielkosci pro-
dukgji. Zajmuja okoto 18 000 ha, co oznacza, ze w niektérych gminach mozne méwic o prawdziwej monokulturze.

2. Warunki Srodowiskowe

Kombinacja czynnikéw takich jak struktura gleby i szczeg6lne warunki klimatyczne, doskonata harmonia miedzy
uprawg a Srodowiskiem naturalnym, rozmieszczenie ludnosci, istotny rozwoéj spoteczny i gospodarczy oraz gleboko
zakorzeniona kultura uprawy drzew oliwkowych umozliwia na tym obszarze produkcje wyrdzniajacej si¢ oliwy z oli-
wek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia objgtej ChNP ,Aceite Monterrubio”, ktora wyrdznia sig i cieszy si¢
renomg wérdd ekspertow i konsumentow.

Obszar wplywu i obszar geograficzny objety ChNP , Aceite Monterrubio” znajduje si¢ na wschodnim kraicu regionu
Baja Extremadura, na zboczach Sierra Morena. Teren jest pagorkowaty, ale o niskich wzniesieniach. Drzewa oliwkowe
rosng posréd debow i gospodarstw zbozowych, przy czym waznym elementem sg czgsto wystepujace zagajniki na
terenach wzniesienn sierry. Krajobraz ten jest typowy, jak mozna si¢ domysli¢, dla obszaru $rédziemnomorskiego
podzwrotnikowego i cechuje si¢ tagodnymi zimami, cieptymi i suchymi latami oraz niewielkimi opadami, ktére unie-
mozliwiaja innego rodzaju gospodarke rolng.

Ponizej znajduje si¢ bardziej szczegblowy opis wlasciwosci miejsca, ktore czynia z oliwy objetej ChNP , Aceite Monter-
rubio” produkt rodzimy i charakterystyczny dla tego regionu:

a) Orografia

Wyrdznia si¢ dwie rzezby terenu:

1. prawieréwnia na wysokosci 300-500 metréw;
2. gbry o wysokosci 600-800 metrow.

Uprawy zb6z, oliwek i winoro$li znajdujg si¢ na dnie dolin. Zbocza sg pokryte pastwiskami gorskimi, na terenie ktd-
rych wystepuja deby ostrolistne i duze gaje oliwne. Szczyty i wyzsze partie sg pokryte zaro$lami, okruchami kamien-
nymi i skatami kwarcowymi.

Ponadto obszar ten obejmuje dwa duze obszary, fatwe do zidentyfikowania z punktu widzenia krajobrazu: obszar
polnocny — wolny od terenéw zalesionych i potudniowy — poro$niety dgbami ostrolistnymi, gajami oliwnymi, winnice
itp.
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b) Gleby

Na obszarze produkcji wystepuje duza réznorodnos¢ gleb. Ogélnie wigkszos¢ gleb przeznaczona pod uprawe gajow
oliwnych sklada si¢ z piasku gliniastego, chociaz w ostatnich latach byly one sadzone na Izejszych glebach, gliniastych
lub gliniasto-piaszczystych. Odczyn pH zmienia si¢ od kwasnego do delikatnie kwasnego. Rowniez glebokos$¢ gleb jest
bardzo zréznicowana. W niektérych miejscach widoczne s tupki, a w innych miejscach gleby moga osiaga¢ glebo-
ko$¢ ponad 50 cm i majg duzg zdolno$¢ zatrzymywania wody.

¢) Warunki klimatyczne

Na obszarze tym panuje klimat $rédziemnomorski z pewnymi wplywami klimatu kontynentalnego, ale s one ztago-
dzone dzigki relatywnej bliskosci Oceanu Atlantyckiego. Ogdlnie rzecz biorac, wystepuja tagodne i krotkie zimy oraz
dlugie i gorace lata. Opady wynosza $rednio okoto 500 mm rocznie, przy czym ich najwyzszy poziom przypada na
zime. Mozna jednak powiedzied, ze na znacznej czesci obszaru opady deszczu sg stosunkowo niskie. Zwlaszcza jesie-
nig i wiosng wystepuja dos¢ niskie opady. Réwniez jesienia i wiosna wystepuje najwigksza liczba silnych ulew o duzej
regularno$ci. Wystepowanie maksymalnych temperatur ma miejsce w tym samym czasie, co wystepowanie minimal-
nych opadéw deszczu. Srednie roczne temperatury wynosza od 16 °C do 18 °C, a najwyzsze temperatury wystepuja
na obszarach o nizszej wysokosci. W lecie moze to by¢ wigcej niz 40 °C.

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu:
(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

http:/[www.juntaex.es/filescms/con03/uploaded_files/SectoresTematicos/Agroalimentario/Denominacionesdeorigen/Prop-
PliegoCondDOPAceiteMonterrubio_ModMen._030220.pdf
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