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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winoro$li i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 183/11)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

POWIADOMIENIE O STANDARDOWE] ZMIANIE JEDNOLITEGO DOKUMENTU
»Neszmély | Neszmélyi”
PDO-HU-A1335-AMO02

Data przekazania informacji: 9 lutego 2022 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

Rozszerzenie wyznaczonego obszaru — wlaczenie gmin Bana i Bokod do obszaru uprawy winoro$li.

a) Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotycza zmiany:
— IV. Wyznaczony obszar;
— VIIL Dodatkowe wymogi, 4. Mniejsze jednostki geograficzne, ktére mozna umiesci¢ na etykiecie.

b) Punkt jednolitego dokumentu, ktérego dotyczg zmiany:
— rozdzial 6: Wyznaczony obszar geograficzny;
— rozdzial 9: Wymogi dodatkowe — Przepisy regulujace okreslenia — Gminy, ktore mozna wskazac.

¢) Uzasadnienie:
Dwie gminy dawniej stanowily cze$¢ historycznego obszaru uprawy winoroéli, a tradycje uprawy winorosli s3 w nich
nadal obecne. Hodowcy winorosli w tych gminach chcg ich dofgczenia do obszaru produkgji. Na podstawie badan usta-
lono, ze gleba, warunki klimatyczne, whasciwosci zwiazane z uprawa winoroéli i produkcja wina na obszarach produk-
cji w tych gminach nie réznia si¢ od tych, ktére stwierdzono na objetym ChNP obszarze produkcji Neszmély. Wiasci-

wosci produktéw sektora wina wytworzonych z winogron uprawianych na tym obszarze odpowiadajg tym
okreslonym w specyfikacji produktu.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu
Neszmély
Neszmélyi

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktow sektora wina
1. Wino

4. Wino musujace

4. Opis wina lub win

1.  Wino — biate

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina wystepuja w wielu réznych barwach: od bladozielonej po stomkowoz6ttg. Sa to wytrawne, potstodkie lub stod-
kie wina biale, charakteryzujace si¢ Zywa kwasowoscia i aromatem wtérnym o niewyczuwalnych lub ledwie wyczu-
walnych nutach beczkowych. Ich cecha definiujacg jest pikantny, kwiatowy lub owocowy aromat. Z wyjatkiem win
kupazowanych zawsze wyraznie odzwierciedlajg charakterystyczne cechy kazdej z odmian. Maksymalna calkowita
zawarto$¢ cukru w winach wynosi 263 gfl. W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej
catkowitej zawartosci dwutlenku siarki zastosowanie maja limity ustanowione w przepisach UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 g/l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Wino —rézowe

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina wystepuja w barwie bladorézowej, rézowej, fioletowej lub tososiowej (tupina cebuli), charakteryzuja si¢ jasna
kwasowoscig, owocowym aromatem i smakiem, o niewyczuwalnych nutach beczkowych. Maksymalna catkowita
zawarto$¢ cukru w winach wynosi 263 g/l. W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej
catkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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3. Wino — czerwone

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina czerwone maja barwe od ciemnofioletowej, przez rubinows, po intensywnie rubinowa i charakteryzuja si¢
prostym aromatem czerwonych jagdd i Zywa kwasowoscia. Wyrdzniaja si¢ mlodzieficzym charakterem i minimal-
nymi nutami debu i taniny. Wina te sa zazwyczaj wytwarzane do spozycia w stanie $wiezym. Maksymalna catkowita
zawarto$¢ cukru w winach wynosi 263 g/l W przypadku maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej
calkowitej zawartosci dwutlenku siarki zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. Wino musujgce

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina o jasnej stomkowozdltej barwie, jasnej, wyraznej kwasowosci i réznorodnym bukiecie, w ktorym jednak domi-
nuja owoce o bialym migzszu. Srednia intensywnos¢, dtugotrwate musowanie. W przypadku maksymalnej catkowitej
zawarto$ci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartoéci dwutlenku siarki zastosowanie majg limity ustanowione
w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 5 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Niedozwolone praktyki enologiczne
Ograniczenie majace zastosowanie do produkcji win

Stodzenie, z wyjatkiem wina musujgcego, mozna przeprowadzac przy uzyciu zageszczonego moszezu lub rektyfiko-
wanego zageszczonego moszczu produkowanego w regionie Neszmély.

Zabrania si¢ wzbogacania lub stodzenia win, na ktérych widnieje okreslenie ,toppedt sz8l6b6l késziilt bor” [wino pro-
dukowane z suszonych winogron] lub ,késéi sziiretelésti bor” [wino z pdznego zbioru].

Wino musujgce moze by¢ wytwarzane tylko zgodnie z ogélnymi metodami tradycyjnego lezakowania w beczkach.

Wino musujgce moze mie¢ zawarto$¢ cukru: brut, wytrawne, pétwytrawne lub pdlstodkie.
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2. Zasady dotyczace uprawy winoro$li (1)

Praktyka upraw

1.  Zasady dotyczace prowadzenia winorosli:

a) W przypadku winnic posadzonych przed dniem 1 sierpnia 2010 r. akceptowane bedg winnice o dowolnej
gestosci obsady i stosujgce dowolng metode uprawy dopuszczong w przesztosci, o ile zachowana zostala
ciaglo$¢ produkeji w danej winnicy.

b) W przypadku winnic zalozonych po 1 sierpnia 2010 r.:
(i) wksztalcie parasola,
(ii) w systemie Mosera,
(ili) w systemie Sylvoza,
(iv) w formie kordonowej nisko-, $rednio- lub wysokopienne;,
(v) w formie sznura Guyota,
(vi) w ksztalcie korony,

(vii) w formie glowy.

2. Zasady dotyczace gestosci obsady:

a) W przypadku winnic posadzonych przed dniem 1 sierpnia 2010 r. akceptowane beda winnice o dowolnej
gestosci obsady i stosujace dowolng metode uprawy dopuszczong w przeszlosci, o ile zachowana zostata
ciaglo$¢ produkeji w danej winnicy.

b) W przypadku winnic zalozonych po 1 sierpnia 2010 r.: co najmniej 3 333 winorosle na hektar.

3. Zasady dotyczace uprawy winorosli (2)

Praktyka upraw

3. Limity wielko$ci plonow

a) Do produkgji win oznaczonych ChNP Neszmélyi II/1 i win musujgcych Neszmélyi 1I/2 mozna wykorzystaé
winogrona z winnic o maksymalnej wydajnosci 100 hl/ha mlodego wina dojrzewajacego na osadzie. W przy-
padku winogron przeznaczonych na sprzedaz maksymalna wydajno$¢ wynosi 14 t/ha.

b) Wina oznaczone ChNP Neszmély II/1 wyrdznione oznaczeniem gminy mozna wytwarza¢ z mlodego wina
dojrzewajgcego na osadzie o maksymalnej wydajnosci 100 hl/ha, pozyskiwanego z winogron o maksymalnej
wydajnosci 14 t/ha.

¢) Wszystkie rodzaje wina z regionu Neszmély oznaczone jako II/1 mozna oznaczaé nazwa zbocza zgodnie
z wykazem w pkt 4.2, pod warunkiem ze wydajno$¢ nie przekracza 80 hl/ha mlodego wina dojrzewajacego
na osadzie lub 11,5 t/ha w przypadku winogron na sprzedaz.

d) W przypadku win, na ktdérych widnieje okreslenie ,toppedt sz8l6bdl késziilt bor” [wino produkowane
z suszonych winogron] lub ,kés6i sziiretelésii bor” [wino z pdéZnego zbioru], mozna wykorzystaé mtode
wino dojrzewajgce na osadzie o maksymalnej wydajnosci 50 hlf/ha pozyskane z winogron o maksymalnej
wydajnosci 7 t/ha.
4. Jako$¢ winogron (naturalna zawarto$¢ cukru (g/l) i potencjalna zawarto$¢ alkoholu (tf%) w winogronach):
— w przypadku win co najmniej 153 g/l - 9 % obj., maksymalnie 263 g/l - 15,5 % obj.;

— w przypadku win musujacych co najmniej 153 g/l — 9 % obj., maksymalnie 190 g/l - 11 % obj.
5.2. Maksymalna wydajno$¢

1. Wino

100 hektolitréw z hektara

2. Wina oznaczone nazwa zbocza

80 hektolitréw z hektara
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3. Wino
14 000 kg winogron z hektara

4. Wina oznaczone nazwg zbocza

11 500 kg winogron z hektara

5. Wino musujace

100 hektolitréw z hektara

6. Wino musujace

14 000 kg winogron z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Opis wyznaczonego obszaru:

Obszary nastepujacych gmin, ktére w spisie winnic przypisano do klas I II: Aszdr, Baj, Bajot, Bana, Barsonyos, Bokod,
Csdszar, Csép, Dunaalmds, Dunaszentmiklés, Esztergom, Ete, Kerékteleki, Kesztole, Kisbér, Kocs, Labatlan, Mocsa,
Mogyorésbanya, Nagyigmand, Neszmély, Nyergestjfalu, Siittd, Szomdd, Tata, Tat, Tokod, Vérteskethely oraz Vértes-

szG616s.

Gléwne odmiany winorosli
cabernet franc — cabernet
cabernet franc — carbonet
cabernet franc — carmenet
cabernet franc — gros cabernet
cabernet franc — gros vidur
cabernet franc — kaberne fran
cabernet sauvignon
chardonnay — chardonnay blanc
chardonnay — kerekleveld
chardonnay — morillon blanc
chardonnay — ronci bilé
cserszegi fliszeres

ezerjo — kolmreifler

ezerjo — korponai

ezerjo — szadocsina

ezerjo — tausendachtgute
ezerjo — tausendgute

ezerjo — trummertraube
harsleveldi — feuilles de tilleul
harslevel( — garszleveljii
hérsleveld - lindeblattrige
hérsleveldi - lipovina

irsai olivér — irsai

irsai olivér — muskat olivér
irsai olivér — zolotis

irsai olivér — zolotisztiij ranniyj

juhfark — fehérboros
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juhfark — liammerschwantz
juhfark — mohdcsi

juhfark — tarpai

kirdlylednyka — ddnosi lednyka
kiralylednyka — erdei sdrga
kirdlylednyka — feteasca regale
kirdlylednyka — galbena de ardeal
kirdlylednyka — konigliche madchentraube
kirdlyleanyka — konigstochter
kirdlyleanyka — little princess
kékfrankos — blauer lemberger
kékfrankos — blauer limberger
kékfrankos — blaufrinkisch
kékfrankos — limberger
kékfrankos — moravka

lednyka — dievcenske hrozno
leanyka — feteasca alba

lednyka — lednysz616

lednyka — madchentraube

merlot

olasz rizling — grasevina

olasz rizling — nemes rizling
olasz rizling — olaszriesling

olasz rizling — riesling italien
olasz rizling — risling vlassky
olasz rizling — taljanska grasevina
olasz rizling — welschriesling
ottonel muskotdly — miszket otonel
ottonel muskotdly — muscat ottonel
ottonel muskotdly — muskat ottonel
pinot blanc — fehér burgundi
pinot blanc — pinot beluj

pinot blanc — pinot bianco

pinot blanc — weissburgunder
pinot noir — blauer burgunder
pinot noir — kisburgundi kék
pinot noir — kék burgundi

pinot noir — kék rulandi

pinot noir — pignula

pinot noir — pino csernijj

pinot noir — pinot cernii

pinot noir — pinot nero

pinot noir — pinot tinto

pinot noir — rulandski modre
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pinot noir — savagnin noir

pinot noir — spatburgunder

rajnai rizling — johannisberger
rajnai rizling — rheinriesling

rajnai rizling — rhine riesling
rajnai rizling — riesling

rajnai rizling — riesling blanc
rajnai rizling — weisser riesling
rizlingszilvani — miiller thurgau
rizlingszilvani — miiller thurgau bijeli
rizlingszilvani — miiller thurgau blanc
rizlingszilvani — rivaner
rizlingszilvani — rizvanac
sauvignon — sauvignon bianco
sauvignon — sauvignon bijeli
sauvignon — sauvignon blanc
sauvignon — sovinjon

sziirkebardt — auvergans gris
sziirkebardt — grauburgunder
sziirkebardt — graumonch
sziirkebarat — pinot grigio
sziirkebardt — pinot gris
sziirkebarat — ruldnder

sarga muskotdly — moscato bianco
sdrga muskotdly — muscat blanc
sarga muskotdly — muscat béliij
sarga muskotdly — muscat de frontignan
sarga muskotdly — muscat de lunel
sarga muskotdly — muscat lunel
sdrga muskotdly — muscat sylvaner
sarga muskotdly — muscat zlty
sarga muskotdly — muskat weisser
sarga muskotdly — weiler

sarga muskotdly — weisser

tramini — gewiirtztraminer
tramini — roter traminer

tramini — savagnin rose

tramini — tramin cervené

tramini — traminer

tramini — traminer rosso

zenit

zweigelt — blauer zweigeltrebe
zweigelt — rotburger

zweigelt — zweigeltrebe
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8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw
8.1. Wino i wino musujgce (1)
1. Opis wyznaczonego obszaru geograficznego

a)  Czynniki naturalne

Ten region uprawy winoroéli charakteryzuje si¢ zbalansowanymi warunkami klimatycznymi i pogodowymi. Liczba
godzin nastonecznienia wynosi od 1950 do 2 000, a suma opadéw wynosi od 550 do 650 mm. Gleby to gtéwnie
lesne gleby brunatne o podtozu marglistym na obszarze nizinnym Aszdr oraz lessy, wapienie, dolomity i piaskowce
na obszarze wyzynnym Neszmély. Na obszarach lessowych produkuje si¢ wino wysokiej jakosci. Z uwagi na warunki
ekologiczne zdecydowana wigkszo$¢ winnic w tym regionie nalezy do I klasy w spisie winnic. Najwyzszg warto$¢
odnotowano dla obszaru Dunaszentmiklds (366).

Wigkszo$¢ winnic znajduje si¢ w zachodniej czesci Gerecse. Na pétnoc od nich plynie Dunaj, a na zachéd rozposciera
si¢ Mala Nizina Wegierska. Wzdluz Dunaju na lagodnych pétnocnych zboczach utworzyl si¢ specyficzny mikrokli-
mat. Swiatto stoneczne odbijajace si¢ od powierzchni rzeki, zwtaszcza w godzinach popotudniowych, sprzyja produk-
¢ji winogron.

Pag6rkowate uksztaltowanie terenu oraz umiarkowanie chtodne i wilgotne warunki pogodowe — nieco mniej sto-
neczne niz $rednio na Wegrzech — korzystnie zmodyfikowane przez mikroklimat dunajski sprzyjaja produkcji win
bogatych w aromaty i smaki.

b)  Czynniki ludzkie

Wzdluz Dunaju przebiegala granica Cesarstwa Rzymskiego. W II w. naszej ery cesarz Marek Aureliusz Probus rozka-
zal stacjonujgcym przy rzece zolnierzom zasadzi¢ na wzgérzach Gerecse po stronie Dunaju winoro§le. Historia tego
regionu jako obszaru uprawy winoro$li sigga zatem starozytnosci. Dowodem na istnienie upraw winoroéli w tym
regionie jest nagrobek odkryty w winnicy Szaller na wzgérzu Ispita w miejscowosci Esztergom. Widnieje na nim relief
przedstawiajacy rzymskiego zolnierza, kobiety i stojacego pomiedzy nimi chlopca trzymajacego kielich. Scena jest
otoczona wieficem z winorosli.

Wedlug wspélczesnych Zrédel pisanych region wokét Neszmély i Dunaalmds przezywal rozkwit po podboju przez
Wegréw i zalozeniu panstwa, ktorego stolicg ustanowiono Esztergom. W 1422 r. Neszmély nadal bylo miastem. Ota-
czajgce Neszmély winnice, laki i lasy przyciggaly wielu odwiedzajacych, réwniez wegierskich kréléw. Pierwszym
prawdziwym entuzjastg win z regionu Neszmély byt kr6l Zygmunt Luksemburski, ktory nawet podczas swoich dtu-
gich nieobecnosci pil wina z tego regionu.

Produkcja wina ponownie rozkwitla po zakoficzeniu okupacji osmanskiej. Za rzadéw krélowej Marii Teresy na obsza-
rze tym kwitl handel winem. Wina z regionu Neszmély, ktére juz w tamtych czasach uwazano za najmocniejsze i naj-
bardziej charakterystyczne o winach z regionu Somld, byly w stanie wytrzymac transport wodny, dzigki czemu staly
si¢ znane niemal w calej Europie. Opactwo w Klosterneuburgu prowadzito w Dunaalmds wlasna piwnice i winnice,
a wino z tego regionu podawano nawet papiezowi.

Pierwszg wyczerpujaca monografie na temat wegierskich regionéw winiarskich napisat Ferenc Schams (1780-1839).
Uwazano wowczas, ze wina z regionu Neszmély osiagaja idealng dojrzato$¢ po 4-5 latach, a pozniej im byly starsze,
tym ich barwa stawala si¢ bardziej ztocista. W 1832 r. Ferenc Schams napisal: ,Wino z Neszmély jest bez watpienia
najlepszym winem wytwarzanym w regionie Komdrom, najlepszym bialym winem stolowym Wegier, znanym
zar6wno w kraju, jak i za granicg ze swego dobrego smaku i swej trwalosci, a takze ze swego delikatnie przyjemnego
smaku”. W drugiej polowie XIX w. podstawa tradycji winiarskiej regionu Neszmély staly si¢ zalozone w 1897 r. win-
nica i wytwornia wina Eszterhazy w Aszdr.

W 1905 r. w wytworni wina wybudowanej w 1772 r. w ogrodzie angielskim w miejscowosci Tata hrabia Ferenc
Eszterhdzy zalozyt krlewska wytwornie win musujacych.

Kres kwitngcej produkcji winogron i wina potozyta plaga szkodnika o nazwie filoksera winiec. Powierzchnia upraw
winoroéli zmniejszyla si¢ wowczas prawie o jedng trzecig, a wraz z eksploatacja terenéw piaszczystych znacznie
spadla réwniez jakos¢. Plaga filoksery przyniosta takze pozytywny skutek: w calym regionie rozpowszechnita si¢
pochodzaca z Francji odmiana Olaszrizling, ktéra dobrze tu rosta. Dawne odmiany winorosli zostaly zastapione
nowymi; ograniczono do minimum wykorzystanie odmian Kadarka i Racfekete, ktére zastapiono dobrze znanymi
odmianami Olaszrizling, Mézesfehér and Gohér, Piros veltelini, Z6ldszilvéni i Ezerjé. Z odmian czerwonych winorosli
produkowano tu réwniez Kékfrankos i Oporté.
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2. Opis wina lub win

Opisane powyzej Srodowisko naturalne i tradycje historyczne, a takze zmiana odmian winorosli w ciagu ostatnich 15
lat umozliwiaja produkcje w regionie Neszmély win o réznych stylach. Ich réznorodnos$¢ wynika ze wspanialej, cha-
rakterystycznej kwasowosci, jaka zapewniaja warunki klimatyczne panujace w tym regionie. Kwasowos¢ ta zapewnia
pelny, ognisty smak, ktéry pozwala na dluzsze dojrzewanie i wynika z réznych warunkéw glebowych. Roéwniez
wspolczesne techniki produkeji wina sprzyjaja wytwarzaniu z winogron o opisanych powyzej wlasciwosciach wyra-
zistego, Swiezego wina bogatego w aromaty owocowe i pierwotne smaki.

Wina objete ChNP Neszmély to wina biate odzwierciedlajace charakterystyczne cechy kazdej z odmian, bogate w aro-
maty i smaki, o delikatnej kwasowosci, przeznaczone do spozycia w ciggu roku lub dwoch lat.

Wina w tym stylu wytwarzane sa gléwnie z odmian Chardonnay, Sziirkebarat, Irsai Olivér, Cserszegi ftiszeres, Sauvig-
non i Kirdlylednyka.

Z tradycyjnych odmian, takich jak Olaszrizling, Sziirkebarét, Ezerj6 i Rizlingszilvani, wytwarza si¢ bardzo dobre wina

w stylu opisanym powyzej, ale wina z terendéw réwninnych tego regionu uprawy winorosli charakteryzujg si¢ mniej
intensywnym zapachem i bardziej wyczuwalnym aromatem kazdej odmiany, a przy tym sa pelniejsze.

8.2. Wino i wino musujgce (2)

3. Zwiazek miedzy obszarem produkcji, czynnikiem ludzkim i produktem

Wszystkie rodzaje wina z regionu Neszmély charakteryzujg sie przyjemna, wyrazng kwasowoscig. Tej silnej kwaso-
wosci sprzyjaja zbalansowane warunki pogodowe i umiarkowana wilgotno$¢. Plantatorzy winorosli z tego regionu
skoncentrowali si¢ na wzgdrzach, zboczach rozposcierajacych si¢ wzdluz Dunaju oraz obszarach o dobrych warun-
kach glebowych, ktére oprocz wyrazistej kwasowosci nadaja winom wspaniale smaki i aromaty.

Producenci z Neszmély od zawsze wykorzystuja wysoka kwasowo$¢ i aromatyczne bogactwo win.

— W $redniowieczu w regionie tym kwitl handel winem, poniewaz wina z regionu Neszmély byly w stanie wytrzy-
mac dugi transport drogg wodng (Dunajem) i lagdows.

— W czasach, gdy popularnoscig wirdd konsumentéw cieszyly sie trunki o dlugim okresie dojrzewania, wina, takie
jak Neszmélyi Olaszrizling czy Etei Ezerjo, wprowadzano na rynek po dlugim lezakowaniu w drewnianych becz-
kach, gdy wytworzyly si¢ w nich wyjatkowe aromaty zwiazane z procesem dojrzewania.

— Na obszarach o korzystnych warunkach glebowych, potozonych w dobrej lokalizacji wytwarzano wina stodkie
z péznych odmian suszonych winogron takich jak Aszdri Sziirkebarat.

— Wyrazna kwasowo$¢ umozliwia rowniez produkcje Swiezego i wyrazistego wina z regionu Neszmély o intensyw-
nym aromacie odzwierciedlajgcym charakterystyczne cechy kazdej z odmian. Obecnie — w odpowiedzi na zapo-
trzebowanie na rynku — wlasnie takie wina z regionu Neszmély sg gtéwnie sprzedawane.

W uznaniu dla win z regionu Neszmély w 1997 r. w Wielkiej Brytanii w 1999 r. i na Wegrzech nagroda ,Plantatora
roku” wyrdzniono plantatora winoroéli z tego regionu. W 2004 i 2009 r. wytwérnie wina z regionu Neszmély otrzy-
maly tytul ,Wytworni roku”.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Zasady dotyczace oznaczen (1)
Ramy prawne:

okre$lane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okre§lonych przez panstwa
czlonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

a) W przypadku win oznaczonych jako Neszmély II/1 i opatrzonych etykietg z nazwg gminy co najmniej 85 % wino-
gron musi pochodzi¢ z winnic (klasy I i IT) znajdujacych si¢ na obszarze tej gminy, a pozostate 15 % przetworzo-
nych winogron moze pochodzi¢ z innych cze$ci wyznaczonego obszaru geograficznego Neszmély.

b) W przypadku win oznaczonych nazwg zbocza 100 % przetworzonych winogron musi pochodzi¢ z tego zbocza.
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¢) Nie ma innych obowigzkowych wymagan dotyczacych etykiet oprocz tych okreslonych w obowiazujacych przepi-
sach i w pkt h) ponizej.

d) Do opisu kazdego rodzaju wina mozna uzy¢ nastepujacych tradycyjnych okreslesi, innych okreslen o ograniczo-
nym zastosowaniu lub innych okresleni odnoszgcych si¢ do metody przygotowania:

Wino biale: ,kés8i sziiretelésti bor” [wino z pdznego zbioru], ,muzeilis bor” [wino muzealne], ,primér” [wino
wezesne] lub ,4jbor” [mlode wino], ,virgin vintage” lub ,els§ sziiretelésii bor” [wino z pierwszego zbioru], ,hordéban
erjesztett bor” [wino fermentowane w beczkach], ,hordéban érlelt bor” [wino lezakowane w beczkach], ,barrique bor”
[wino poddane fermentacji w beczce], ,toppedt sz8l6bdl késziilt bor” [wino produkowane z suszonych winogron],
,prémium bor” [wino premium], ,Cuvée” lub ,Kiivé”.

Wino rézowe: ,,Cuvée” lub ,Kiivé”.

Wino czerwone: ,muzedlis bor” [wino muzealne], ,virgin vintage” lub ,elsg sziiretelésti bor” [wino z pierwszego
zbioru], ,hordéban erjesztett bor” [wino fermentowane w beczkach], ,hordéban érlelt bor” [wino lezakowane w becz-
kach], ,barrique bor” [wino poddane fermentacji w beczce], ,prémium bor” [wino premium], ,Cuvée” lub ,Kiivé”.

Zasady dotyczace nazw (2)
Ramy prawne:

okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okre$lonych przez panstwa
cztonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Nazwy gmin, ktére mozna wskazac:

Gminy polozone w komitacie Komdrom-Esztergom:

Aszir, Baj, Bajot, Bana, Barsonyos, Bokod, Csaszdr, Csép, Dunaalmds, Dunaszentmiklés, Esztergom, Ete, Kerékteleki,
Kesztolc, Kisbér, Kocs, Labatlan, Mocsa, Mogyordsbanya, Nagyigméand, Neszmély, Nyergestjfalu, Siitt, Szomaéd, Tata,
Tat, Tokod, Vérteskethely, Vértessz8l6s.

Tylko wina produkowane wylacznie z winogron uprawianych w granicach administracyjnych danej gminy moga by¢
oznaczone nazwa tej gminy.

Nazwy zboczy, ktére mozna umiescic na etykiecie, sg nastepujace:
Dunaszentmiklds: Bokrosi-ddlé.

Neszmély: El6haraszt, Géte-oldal, Hatdrsz€l, Korma fole, Madari-hdt, Meleges-hegy, Pap-hegy, Pdskom, Porosok, Sés-
hegy, Urge-hegy, Varhegy.

Szomdd: Borsos-dids, Kaldcs-hegy.

Tata: Grébics-hegy, Lato-hegy, Lité-hegy fole.
Link do specyfikacji produktu

https:/[boraszat.kormany.hu/neszmely
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