9.6.2007 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 128/19

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i $srodkéw spozywczych

(2007/C 128/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (*). Komisja musi otrzymac¢ o$wiadczenia o sprzeciwie w terminie szesciu miesiecy
od daty publikacji.
STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) nr 510/2006
»TINCA GOBBA DORATA DEL PIANALTO DI POIRINO”
Nr WE: IT/PD0O/005/0357/03.08.2004

CHNP (X) CHOG ()

Niniejsze stwierdzenie zawiera gtéwne elementy specyfikacji produktu przeznaczone do celéw informacyj-
nych.

1. Wiasciwy organ patistwa cztonkowskiego:

Nazwa: Ministero delle Politiche agricole e forestali

Adres:  Via XX Settembre, 20
[-00187 Roma

Tel:  (39) 06 481 99 68
Faks:  (39) 06 42 01 31 26

e-mail:  gpa3@politicheagricole.it

2. Grupa:

Nazwa: Associazione produttori della tinca gobba dorata del pianalto di Poirino

Adres:  Via Cesare Rossi, 5
[-0046 Poirino (TO)

Tel:  (39) 011 945 01 14

Faks:  (39) 011 945 02 35

e-mail: —

Sktad:  Producencifprzetwércy (X) inni ()

3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.7.: Ryby, migczaki, $wieze skorupiaki i produkty pochodne

4. Specyfikacja:
(streszczenie wymogow art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)
4.1 Nazwa: ,Tinca Gobba Dorata di Pianalto di Poirino”

() Dz.U.L93z31.3.2006, str. 12.
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4.5

Opis: Nazwa Tinca Gobba Dorata di Pianalto di Poirino okre$la egzemplarze hodowlane w stanie
$wiezym, czyli nieprzetworzonym, gatunku lin (tinca tinca), urodzone i wyhodowane w opisanym w
kolejnym paragrafie 4.3 rejonie geograficznym i wyrdzniajace si¢ nastepujacymi cechami morfologicz-
nymi:

— Ubarwienie: z6tto-zlociste, grzbiet wygiety, z garbem.

— Skora: ubarwienie zywe, blyszczaca i $wiecgca, szaro-grafitowa lub opalizujgco-zielona po bokach,
grubos¢ skory powinna by¢ minimalna i nie przekracza¢ 1 mm, dopuszczalne s3 ewentualne $lady,
rany lub otarcia na skorze pod warunkiem, ze zabliZnione lub spowodowane odlowem.

— Sluz skérny: przezroczysty i dobrze przylegajacy do skéry, wyczuwalny jedynie w dotyku.

— Oko: blyszczace, zywe, Swiecace, wypukle, przezroczysta rogéwka i czarna Zrenica, gatka oczna
z6lta lub pomaraiczowa.

— Skrzela: w zywym kolorze czerwonym lub rézowym, wilgotne, wolne od $luzu, blota, pasozytéw
lub ogélnie obcych cial.

— Luski: przylegajace do ciala, blyszczace, teczowe, zlociste.
— Cialo: mocne i twarde, lekko elastyczne, odporne na dotyk, niezwiotczale ani niemigkkie.

— Zapach: delikatny, pachnacy stodka woda, niekwasny lub niemily, ani z mocnym zapachem ryby,
absolutnie nie moze by¢ czu¢ go blotem, trawami ani substancjami organicznymi.

— Trzewia: lekko nabrzmiale, blyszczace i gladkie o odcieniach masy perlowej, nie zwigdle ani sfla-
czale, zapach nie moze by¢ niemily ani odpychajacy, absolutnie nie moze by¢ ich czu¢ blotem lub
trawami.

— Otrzewna: przezroczysta, blyszczaca, bez zapachu i przylegajaca do migsa.

— Muskulatura: elastyczna i mocna, gtéwnie koloru bialego rézowawego, czerwona w czeici mig$ni
pletw, bezzapachowa lub w kazdym razie niepachnaca blotem lub trawami.

Pod wzgledem cech organoleptycznych migso Tinca Gobba Dorata di Pianalto di Poirino jest delikatne,
miekkie, do$¢ zwarte, ubogie w tluszcze, a co za tym idzie wolne od smaku i zapachu blota, mulu lub
traw. W przeciwienstwie do ryb morskich tylko delikatnie, ledwie wyczuwalnie czu¢ je ryba.

Obszar geograficzny: Terytorium gmin Poirino (TO), Isolabella (TO), Cellarengo (AT), Pralormo
(TO), Ceresole d’Alba (CN) w calosci polozone jest w strefie produkcji. CzgSciowo w strefie produkcji
polozone sg gminy Carmagnola, Villastellone, Santenna, Riva presso Chieri, Bandissero d’Alba, Monta
d’Alba, Montaldo Roero, Monteu Roero, Pocapaglia, Sanfré, S.Stefano Roero, Sommariva del Bosco,
Sommaria Perno, e Dusino S. Michele, Valfenera, Bottigliera D’'Asti, S.Paolo Solbrito, Villanova d’Asti.

Dowdd pochodzenia: Kazda faza procesu produkcyjnego powinna by¢ monitorowana poprzez
sporzgdzanie dokumentacji dla produktéw wchodzgcych i wychodzacych. Dzigki temu, a takze dzigki
wpisom do stosownych rejestréw prowadzonych przez jednostki kontrolne stawéw i producentéw, a
takze dzieki prowadzeniu rejestréw produkcji i zglaszaniu produkowanych ilosci gwarantowany jest
pelny nadzér produkeji. Wszystkie osoby, fizyczne i prawne, ujete w odpowiednich rejestrach zostang
poddane kontroli ze strony jednostek nadzoru zgodnie z wytycznymi opisu produkgji i odpowiedniego
planu kontroli.

Metoda produkcji: Narybek, ktéry jest wpuszczany do stawéw polaczonych z reproduktorami
oraz liny $redniej wielkosci pozostawia si¢ w nich, az do osiggniecia wymaganej wielkosci. Tinca Gobba
Dorata di Pianalto di Poirino jest hodowana $cile z zasadami monokultury. Produkowana wielko$¢ ryby
waha si¢ od rozmiar6w ryby przeznaczonej do konsumpgji po mlode ryby stuzace rozrodowi, czyli po
reproduktoréw. Lina hoduje si¢ zaréwno w istniejacych glinowych stawach, jak i w nowych zbiornikach
glinowych. Warunkiem jest ich polozenie w strefie produkgji. Zaopatrzenie w wode moze odbywac¢ sie:

— poprzez wody opadowe,
— poprzez wody powierzchniowe,

— poprzez wody podziemne, zazwyczaj poprzez ujecia wod podziemnych.
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Obok juz wykorzystywanych stawow glinowych mozliwe bedzie tworzenie nowych, takze glinowych,
zbiornikéw. Celem utrzymania niezmienionych cech chromatycznych Tinca Gobba Dorata di Pianalto di
Poirino niedopuszczalne jest wykorzystywanie stawéw o catkowicie sztucznej izolacji lub wykonanej z
materialéw innych niz glina z pochodzaca z plaskowyzu. W celu unikniecia zanieczyszczenia zwigza-
nego z uprawami prowadzonymi na sgsiednich terenach nalezy wokét stawdw stworzy¢ strefe poros-
nigtg trawami o szeroko$ci min. 5 metréw. W strefie tej zakazane jest stosowanie substangji herbicydo-
wych. W celu uzyskania narybku dopuszczalne jest stosowanie selekcji i krzyzowania reproduktoréw.
Dopuszcza si¢ zaréwno reprodukcje naturalng jak i sztuczng. W celu zapewnienia pokarmu w trakcie
hodowli zaleca si¢ naturalne uzyznianie zbiornikéw wodnych sprzyjajace uzyskiwaniu zooplanktonu,
ktérym moga odzywiaC sic mlode egzemplarze w okresie wzrostu. Nastepnie, w fazie tuczenia, mozna
stosowal diete uzupelniajaca, wykorzystujac preparaty z pozywienia nie pochodzacego z maczki
miesnej ani z organizméw genetycznie modyfikowanych, w ktérych poziom protein dzielacych sie
odpowiednio na biatka pochodzenia rodlinnego i zwierzecego nie przekracza 45 % wagi. Podmioty
zamierzajace produkowal produkt o chronionej nazwie pochodzenia Tinca Gobba Dorata di Pianalto di
Poirino muszg $cisle stosowac si¢ do opisu zlozonego we WE. Dzialalno$¢ nalezy prowadzi¢ w strefie
opisanej w punkcie 4.3, dzigki czemu istnieje mozliwo$¢ pelnego nadzoru i kontroli produktu.
Zwazywszy na delikatng, tatwo ulegajaca degradacji nature produkcji rybnej jedynie prowadzenie dzia-
falnosci w Scile okreslonych warunkach i strefie moze by¢ gwarancja jakosci, utrzymania pozadanych
cech organoleptycznych oraz uniknigcia niepozadanych zanieczyszczen.

Zwiazek: Tinca Gobba Dorata di Pianalto di Poirino w przeciwienstwie do egzemplarzy lina z innych
obszaréw geograficznych nie odznacza si¢ smakiem ani zapachem mulu, czy wodorostéw, a jego migso
jest delikatne. Wlasciwosci te wynikaja ze sposobu prowadzenia hodowli od dawna stosowanego na
obszarze Plaskowyzu Poirino. Wyrdznia si¢ on sposréd podobnych miejsc. Na dnie tutejszych akwendw
nie powstaje mut dzigki ze wzgledu na dynamiczng wymiang wdd zachodzacy przez wigksza czg$é
sezonu produkcyjnego. Dzigki temu nie dochodzi do wytworzenia si¢ warunkéw sprzyjajacych powsta-
waniu szlamu z wodorostow.

Zrozumiale jest wigc, dlaczego w stawach Plaskowyzu Poirino przystosowanych do hodowli lina z
trudem rozrastajg si¢ algi. Dzigki temu migso ryb nie nabiera charakterystycznego zapachu, nie przypad-
kowo, od nazwy mulu, nazywanego przez Francuzéw ,limon”.

Plaskowyz Porino jest regionem odizolowanym od wod powierzchniowych schodzacych z faicucha
alpejskiego, a poziomy wodonosne znajduja si¢ tu ponizej poziomu wéd opadowych. Opady w strefie
sa niewielkie (700 mm rocznie), a ograniczone rozmiary zbiornikéw sprawiaja, ze wody szybko sply-
wajg w dol. Szczegélna struktura glinowa i pofaldowana Plaskowyzu Poirino sprzyja ujmowaniu woéd
powierzchniowych. Mieszkancy tych terenéw zaingerowali w nature tworzac tamy w celu zapewnienia
wo6d do nawadniania, co okazalo si¢ takze sprzyjajace dla hodowli lindw. Krajobraz wiejski charaktery-
zowal si¢ w przeszlosci i wcigz charakteryzuje si¢ duza iloScig malych i wigkszych stawdéw hodowla-
nych usytuowanych w poblizu osiedli ludzkich. Od zawsze hoduje si¢ w tych zbiornikach liny, zaréwno
jako uzupelniajace Zrédlo bialka, jak i produkt przeznaczony na sprzedaz. W przeszlosci stawy
uzywane byly takze jako Zrédlo gliny, wodopoje dla bydla, zbiorniki przeznaczone do nawadniania,
itd. Woda byta dostepna w nich przez okragly rok. Mimo, ze zawierala elementy organiczne, ulegala
duzym wahaniom poziomu, temperatury i zawartosci tlenu oraz sprzyjala wystgpowaniu lina, ryby
ktéra najlepiej dostosowuje sie do tak specyficznych warunkéw. Wiekszo$¢ stawdw rybnych znajduje
si¢ na terenie gminy Poirino, ale wiele innych, w sumie 400, rozrzuconych jest na obszarze calego plas-
kowyzu, nadajgc pejzazowi wyjatkowy wyglad. W linach pochodzgcych z hodowli polozonych na Plas-
kowyzu Poirino nie wyczuwa si¢ smaku muluy, tak charakterystycznego dla odmian lina pochodzacego
z rzek lub jezior polozonych na terenach o gorszych uwarunkowaniach niz plaskowyz. Te szczegélne
czynniki glebowo-klimatyczne w polaczeniu z wielowiekowg tradycja procesu produkcyjnego stoso-
wana przez czlowieka sprawiajg, ze produkcja Tinca Gobba Dorata di Pianalto di Poirino wyrdznia si¢
jedynymi w swoim rodzaju wlasciwo$ciami. Konsumpcja tego znakomitego produktu regionalnego na
0go6l odbywa si¢ w miejscowych hotelach i restauracjach, ktére pochlaniaja niemal cala produkdje.

Polgczenie zjawisk geologicznych, ktére mialy wplyw na powstanie plaskowyzu oraz pojawienie si¢
wspolczesnych im gatunkéw ichtiologicznych pozwalajg uznaé tinca tinca za gatunek miejscowy juz
upowszechniony lub w trakcie upowszechniania, poczawszy od okresu $rednio-wczesnego plejstocenu
nalezacego do neozoiku. Obecno$¢ Tinca Gobba Dorata na obszarze Plaskowyzu Piorino jako ryby
hodowlanej i docenianej ze wzgledu na swoje walory odzywcze i handlowe jest potwierdzona doku-
mentami pochodzacymi z XIII w.; sposrdd licznych podatkéw, ktérymi nekano ludno$é wiejska w Cere-
sole d’Alba, jeden dotyczyt obowiazku oddawania réznych ilosci lina. Ze wzglednie niedalekiej przesz-
tosci pochodzg bardzo dokladne informacje: np. w zbiorze ,Studi geografici su Torino e il Piemonte”
(Badania geograficzne Turynu i Piemontu) — aa. Vv. Ed. Ciappichelli 1954 r. — jeden z autoréw, Natale
Veronesi, po§wigca hodowli lina rozdzial ,Stawy hodowlane Plaskowyzu Poirino i ich wykorzystanie
ichtiologiczne”. Wirdd licznych opisanych ciekawostek Veronesi wspomina miedzy innymi o zawodo-
wych rybakach zajmujacych si¢ zarzadzaniem takze cudzymi stawami na podstawie uméw najmu i
polownictwa. Ta dzialalno§¢ zawodowa, przy braku wystepowania na obszarze plaskowyzu waznych
zarybionych rzek, byla wigc uzasadniona jedynie hodowla lina. Z drugiej strony, przegladajac
,Consegne del sale” (Dostawy soli) z Poirino zauwaza si¢ juz od 1775 r. obecno$¢ pieciu rodzin rybac-
kich, ktére w oczywisty sposob utrzymywaly sie z hodowli i sprzedazy lina. Zawodowe ryboléwstwo,
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przez co rozumiemy hodowle lina, trwalo na tych terenach przez wieki. Dopiero w ostatnim okresie,
na poczatku lat 80-tych, zniknelo jako zajecie wykonywane w pelnym wymiarze czasu i pozostato
dzialalnoscig uboczng obok rolnictwa. W celu utrzymania pelnego nadzoru produktu organ kontrolny
bedzie prowadzi¢ rejestr producentéw, stawoéw hodowlanych oraz przetworcow.

4.7 Organ kontrolny:
Nazwa: CERTIQUALITY

Adres:  via Gaetano Giardino, 4
[-20123 Milano

Tel:  (39) 02 80 69 171
Faks:  (39) 02 86 46 52 95
e-mail:  certiquality@certiquality.it
4.8 Etyhkietowanie: Produkt bedzie sprzedawany w jednorazowych pojemnikach i torbach zawieraja-
cych:
— napis ,Tinca Gobba Dorata del Pianalto di Poirino”
— rysunek samicy Lina z glowg zwrécong w lewo.
— napis: ,Denominazione d'Origine Protetta — D.O.P.". (chroniona nazwa pochodzenia)
Etykietowanie przewiduje ponadto wskazanie producenta i/lub firmy produkujacej. Rozmiary wskazania
nie moga by¢ wigksze niz ¥ ww. napiséw. Na etykietach znajdzie si¢ logo graficzne oraz napis, ktérego
dokladny opis znajdzie si¢ w specyfikacji.
Produkty, do przygotowania ktérych stosuje si¢ chroniong nazwe pochodzenia, takze w nastgpstwie

proces6w obrobki i przetworzenia, moga by¢ wprowadzone do sprzedazy w opakowaniach zawieraja-
cych odniesienie do ww. chronionej nazwy bez nanoszenia logo unijnego pod warunkiem, ze:

— produkt chronionej nazwy, opatrzony certyfikatem jako takim, stanowi wylaczny element kategorii
towaroznawczej

— uzytkownicy produktu o chronionej nazwie sa upowaznieni przez posiadaczy prawa wlasnosci inte-
lektualnej przyznawanego na podstawie rejestracji chronionej nazwy pochodzenia, zrzeszonych w
konsorcjum, ktéremu ochrong powierzylo wloskie Ministerstwo Polityki Rolnej i Lesnej. To samo
konsorcjum zajmie si¢ takze umieszczeniem wpisu w stosownym rejestrach i bedzie czuwaé nad
wlasciwym stosowaniem chronionej nazwy. W razie braku stosownego konsorcjum zajmujacego si¢
ochrong, ww. funkcje petnic¢ bedzie wloskie Ministerstwo Polityki Rolnej i Lesnej jako organ czuwa-
jacy nad wdrozeniem rozporzgdzenia WE 510/2006.




